para empezar

per a comencar

o Pan de Cristal con LOMALe ... 5,00€
Pa de Vidre amb tomaguet

O Pan de LA CaSA ..o 2,00€
Pa de la Casa

¢ Tabla de Quesos con membrillo Yy nUeCes ..., 14,00€

Taula de Formatges amb codony | nous

® Jamon Ibérico de Campo Cortado a Cuchillo ..., 22,00€
Pernil Iberic de Camp Tallat a Ganivet

® Ensalada especial Latitud Norte ..., 12,00€
Amanida especial Latitud Norte

® Ensalada de Queso de Cabra
con Surtido de Lechugas Seleccionadas, Zanahorias, Fresas, Tomatitos
Cherry, Crispi de Cebolla Balsamica de Miel y Mostaza ................ 14,00€
Amanida de Formatge de Cabra
amb Assortiment d'Enciams Seleccionats, Pastanagues, Maduixes, Tomaquets Cherry,
Crispi de Ceba Balsamica de Mel | Mostassa

® Ensalada de Bacalao con Tomate con tres texturas:

Cherry, Seco y Mermelada y Tapenada de Aceitunas .................... 14,00€
Amanida de Bacalla amb Tomagquet amb tres textures:
Cherry, Sec i Melmelada i Tapenada d'Olives

® Ldminas de Berenjenas Crujientes
con miel de Cana y Crispis de Cebolla ..o, 7,00€
Lamines d'Alberginies Cruixents amb mel de Canya i *Crispis de Ceba

® Duo de Humus de Garbanzos

y remolacha con Crudités de Verduras ..., 8,00€
Ddo d"Humus de Cigrons [ remolatxa amb Crudites de Verdures

¢ Calamarcitos de Costa a la Andaluza con Mayonesa de Lima........12,00€
Calamarcets de Costa a ' Andalusa amb Maionesa de Llima

® Chipirones de Costa a la Andaluza acompanados de Sweet Chily..12,00€
Calamarsons de Costa a I"Andalusa acompanyats de Sweet Chily

® Boquerones de costa a La Sevillana

con su Toque de Acido ESPecial ........ccoowvveorevveireerreseereescerene e 8,00€
Seitons de costa a la Sevillana amb el seu Toc d'Acid Especial

® Croquetas caseras (cocido, jamén y chipirones) (6 unidades) .......... 8,00€
Croquetes casolanes (cult, pernil i calamarsets) (6 unitats)

® Huevos de Corral con Jamdn IDEriCo ....ooovvvoeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 12,00€
QOus de Corral amb Pernil Ibéric.

® Nuestras Patatas Bravas con Salsa Casera ......oooovvvvvveoeeeeoeeeeeee 5,00€
Les nostres Patates Braves amb Salsa Casolana.

® Alitas de Pollo Alifiadas y Crujientes con su Salsa Barbacoa ........... 9,50€
Aletes de Pollastre Amanides | Cruixents amb la seva Salsa Barbacoa

e Tartar de Salmén con Mango y Moscalpone al Eneldo................... 18,00€
Tartar de Salmo amb Mango | Moscalpone a I'Anet

para continuar

per a continuar

® Tartar de Atun Rojo con su GuUACAMOLe ... 18,00€
Tartar de Tonyina Vermella amb el seu Guacamole

o Steak Tartar de Solomilo de Ternera con Mantequilla Especiada ... 25,00€
Steak Tartar de Solomilo de Vedella amb Mantega Especiada

® Mejillones Gallegos de Roca a la Brasd ..........ccccocvevciniininicininnne. 10,00€
Musclos Gallecs de Roca a la Brasa

® Almejas de Playa en su Salsa Marinera ... 16,00€

Cloisses de Platja a la seva Salsa Marinera

la cuchara de la casa

la cullera de la casa
® Caldereta de Arroz

con Cigala de la Costa y Alcachofas de la Huerta ... 16,50€
Caldereta d'Arros amp Cigala de la Costa i Carxofes de {'Hort

® Caldereta de Arroz con Bogavante y Marisco de la Costa ............. 27,00€
Caldereta d'Arros amb Bogavante | Marisc de la Costa

® Garbanzos con Foie y Butifarra Negra ..., 12,00€
Cigrons amb Foie | Botifarra Negra

pas CAS/pastes

® Linguine al Frutti di Mare con Bogavante ............... 24,00€
Linguine al Frutti di Mare amb Llamantol

® 3paguetti al Vongolé 0 al Pesto ... 14,00€
Spaguetti al Vongolé o al Pesto

® Penne al estilo Latitud Norte con Salsa Bolofiesa
ligeramente Ligada y Gratinada con Mozzarela al Horno .............. 12,00€
Penne a l'estil Latitud Nord amb Salsa Bolonyesa
lleugerament Lligada | Gratinada amb Mozzarela al Forn

Arroces Y fldQU.dS/Arrossos i fideuds

(minimo para 2 personas, pp)

® Paella de MATISCO ...t 18,00€
Paella de Marisc

® Paella “Tot Pelat” ... e 19,00€
Paella "Tot Pelat”

® Arroz de Bacalao y Butifarra Negra ... 20,00€
Arros de Bacalla i Botifarra Negra

® Arroz de Solomillo Yy FOIe ..., 22,00€
Arros de Rellom i Foie

O AITOZ NEQGIO ..ot 18,00€
Arros Negre

® Arroz con Verduras al toque de ROMESCO ........cccouvuviciiiiricnicncnnnen. 17,00€
Arrds amb Verdures al toc de Romesco

® FUAOUA oo 17,00€
Fideua

® FideUA NOGIQ ...t 17,00€

Fideua Negra

carnes y pescados

carns L peixos

carnesS/carns

® Entrecotte de 350 ¢ Madurado 30 dias a la Brasa ... 19,50€
Entrecotte de 350 g Madurat 30 dies a la Brasa
e Chuletdn de 750 ¢ Madurado 30 dias a la Brasd ... 32,50€

Chuleto de 750 g Madurat 30 dles a la Brasa

® 3olomillo de Ternera Madurado con Foié

y Reduccién de Pedro Ximenez ... 27,00€
Filet de Vedella Madurat amb Foié | Reduccid de Pedro Ximénez
® Ropa Vieja de ML CUDA ....c..covviiiiiciee e 16,00€

Ropa Vieja de la meva Cuba

® Pollo de Corral cocinado a baja temperatura
con Manzanad a tres TeXEUTAS ..., 14,00€
Pollastre de Corral cuinat a baixa temperatura amb Poma a tres Textures

e Lagarto ibérico con Patatas Confitadas al Itotogarashi
y Reduccidn de Pedro Ximeénex ..., 16,00€
Llangardaix iberic amb Patates Confitades a ['ltotogarashi i
Reduccio de Pedro Ximenex

pescadospeixos

o Bacalao a la Parrilla con Verduras Frescas de la Huerta ................. 20,00€
Bacalla a la Graella amb Verdures Fresques de ['Hort

® Bacalao a la Muselina de Ajo con Patatas Panaderas al Horno ......20,00€
Bacalla a la Muselina d'All amb Patates Forneres al Forn

e Tataki de Atin Rojo con Sashimi, Fresa y Escamas de Bonito ......... 18,00€
Tatakl de Tonyina Vermella amb Sashimi, Maduixa i Escames de Bonitol

® Cim i Tomba de Rape (Caldereta de Rape, con Salsa Semiligada
y Gratinada de Fumet de Pescado de ROCa Y AjO) ...covvvrrvircrcrinnnns 22,50€
Cim i Tomba de Rape (Caldereta de Rape, amb Salsa Semilligada i
Gratinada de Fumet de Peix de Roca i All)

O RAPe A 1A MATINEIA ..o 22,50¢€
Rap a la Marinera

¢ Salmén Noruego con Quinoa al Queso de Cabra y Mojo Verde ....... 18,00€
Salmo Noruec amb Quinoa al Formatge de Cabra | Mojo Verde

e Parrillada de Pescado y Marisco con Bogavante .................... 40,00¢€ (pp)
Graellada de Peix | Marisc amb Bogavante

® PeSCAAO Al AT .oveieee e, SM
Peix del dia
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